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報道関係各位                           株式会社ジェイアール西日本ホテル開発 

 

 

 

 

 

 

ホテルヴィスキオ尼崎（兵庫県尼崎市、総支配人 大矢悦子）は、2025年12月1日（月）～2026年2月28

日（土）の期間、カフェ＆レストラン「ウエストリバー」にて「冬ビアホール」を開催いたします。 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

ホテルヴィスキオ尼崎の「冬ビアホール」は、ビールに合う料理約 30 種の食べ放題と、ビール、焼酎、

ウイスキー、ワイン、日本酒、カクテルなどアルコール類が約 80 種類、さらにノンアルコールビール、

ノンアルコールカクテル、ソフトドリンクも豊富にご用意。約 100 種類のドリンクが 120 分間飲み放題

です。忘年会、新年会にもぴったりな料理で「冬のビアホール」を思い切りお楽しみください。 

■レストラン料理長おすすめ☆ビールと楽しむ冬メニュー！ 

冬の夜長を心ゆくまでお楽しみいただくために、身体の芯から温まるメニューをご用意。 

「フォーを使った牛すじ汁なし担々麺」は、もちもちとしたフォーに、白だしでていねいに煮込んだ牛

すじとタレを絡めてお召し上がりいただきます。豆板醤の旨みと花椒の香りが食欲をそそります。白ご

まやパクチーのトッピングもご用意していますので、お好みでカスタマイズをお楽しみください。また、

「ピリ辛トムヤムクン」は、海老とアサリを使った海鮮の深い旨味に、ほどよい辛さが加わった温かな

スープ。寒い季節にこそ味わっていただきたい、ビールとの相性も抜群の一品です。そのほか、シェフ

自慢の「本日のパエリア」や「黒カレー」も冬の夜を彩る逸品としてお勧めです。 

■クリスマスから新春まで楽しむ期間限定の味わい 

クリスマス・大晦日・新春には期間限定の特別メニューが登場。冬の祝いごとを彩ります。 

〈クリスマス特別メニュー〉12/23（火）～25（木）：牛肉のパイ包み/クリスマスデザートワゴン 

〈大晦日特別メニュー〉12/31（水）：海老の天婦羅／温製そば（年越しそば） 

〈新春特別メニュー〉1/5（月）～31（土）：握り寿司 

 

 「冬ビアホール」開催のご案内 

」を開催！ 開催期間：2025 年 12 月 1 日（月）～2026 年 2 月 28 日（土） 

 

【ホテルヴィスキオ尼崎】やっぱりビールがうまい！忘年会や新年会に最適！ 

※画像はイメージです 
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■冬ビアホール 概要 

開 催 日： 2025 年 12 月 1 日（月）～2026 年 2 月 28 日（土） 

※2026 年 1 月 1 日（木）～4 日（日）は「2026 NEW YEAR VIKING」開催のため、「冬ビアホール」の

開催はございません。 

開催時間：17：00～21：30（最終入店 20：00）120分制 

販売価格：食べ放題・飲み放題 

（税込）〈大 人〉前売券 4,700円 

※カフェ＆レストラン「ウエストリバー」店頭にて販売。前日までにご購入ください。 

5,000円〈WESTER会員・JRホテルメンバーズ会員 4,750円〉 

    〈小学生〉2,200円〈WESTER会員・JRホテルメンバーズ会員 2,090円〉 

〈幼 児〉無料 ※未就学児は大人1名につき1名まで無料、2人目以降は1名につき小学生料金を頂きます 

開催場所：ホテルヴィスキオ尼崎 2階 カフェ＆レストラン「ウエストリバー」 

 

 

 

 

 

〈WEB予約〉https://www.hotelvischio-amagasaki.jp/news/detail.php?id=407 

■ホテルヴィスキオ尼崎について 

JR 尼崎駅から徒歩１分の利便性、リラックスと寛ぎの空間を提供します。 

JR 尼崎駅直結、関西国際空港からリムジンバスの利用で約 65 分とビジネスシーンにも好立地。 

神戸三ノ宮、大阪梅田方面へはもちろん宝塚や京都への観光にも大変便利な立地にあります。 

ホテルヴィスキオ尼崎公式サイト https://www.hotelvischio-amagasaki.jp/ 

 

 

 
 

 

 

 

 

 

 

 

【メニュー内容（一例）】 ※料理内容は変更となる場合がございます。 

フォーを使った牛すじ汁なし担々麵/ピリ辛トムヤムクン/本日のパエリア/甘辛手羽先のフリット/茄

子と牛すじのマカロニグラタン/あずま錦貝と茸のアヒージョ/ロースハム/タコの唐揚げ/本日のカル

パッチョ/牛ロース肉のグリル/ポークグリル/ソーセージグリル/串カツ/黒カレー/しらすとトマトの

トルティージャブラバスソース/パテ・ド・カンパーニュ/ポークリエット/ポテトアリオリ/パニプリ

/フルーツ各種/デザート各種など 

【ドリンクメニュー内容（一例）】 

生ビール/ウイスキー/ワイン（白・赤）/日本酒（冷・熱燗）/焼酎（芋・麦）/カクテル各種/ノンアル

コールビール/ノンアルコールカクテル/ソフトドリンク各種 など 

■このリリースに関するお問い合わせ先  

株式会社ジェイアール西日本ホテル開発／ホテルヴィスキオ尼崎 企画課 

TEL：06-6491-8511／FAX：06-6491-8575 

E-mail : kikaku@hotelvischio-amagasaki.jp 

■一般の方のお問い合わせ先  

株式会社ジェイアール西日本ホテル開発／ホテルヴィスキオ尼崎 営業課 

TEL：06-6491-0603 

E-mail : yoyaku@hotelvischio-amagasaki.jp 

 

 

 

https://www.hotelvischio-amagasaki.jp/
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宴会場とレストランの空き状況が WEB でご確認いただけるようになりました 

 

 

 

 

 
 

    

 【宴会場空き状況】 

 

 【レストラン空席状況】 

 

■レストラン：空席状況のご確認、当日の WEB 予約が可能です。 

■宴 会 場：ご希望日・形式・ご利用人数の入力でご確認いただけます。 

詳しくは、下記の二次元コードよりご覧ください。 

 

【JR 西日本ホテルズについて】 

JR 西日本ホテルズは、JR 西日本グループとして、現在 5 ブランド、13 ホテル（4,422 室）を展開するホテル

グループです。上質な旅の基点として、京都、岡山、広島など新幹線およびターミナル駅直結の安心感を基盤

に、地域と共にお客様を魅了する「ホテルグランヴィア」、スマートな旅の基点として、京都、大阪、尼崎、富

山駅への抜群のアクセスと先進的なサービスを提供する「ホテルヴィスキオ」、初代大阪駅の地に建ち、唯一無

二の駅と鉄道の記憶を旅する「THE OSAKA STATION HOTEL, Autograph Collection」、創業 1909 年、時空を

紡ぎ、今なおノスタルジックな世界観を提供する「奈良ホテル」、地域と旅人の縁をつなぎ、時間を忘れ夢中に

なれる空間があふれる「梅小路ポテル京都」、そして、瀬戸内の玄関口に新たな旅の基点として、上質なひとと

きを提供する「ホテルグランヴィア広島サウスゲート」。 

「駅」から始まり誠実に積み重ねてきた信頼を発展させ、地域と共に、お客様一人ひとりの豊かな人生を広げ、

これからも、世界に誇れるサービス水準をめざし、旅と食の魅力、人々の繋がりを創り続けます。 

JR 西日本ホテルズが加盟する会員プログラムについて 

【本リリースはポイント対象外です】 

JR 西日本ホテルズでは、全国の JR ホテルグループのご宿泊料金の割引など、対象ホテル・レストランがよ

り便利にお得にご利用いただける『JR ホテルメンバーズ』と、JR 西日本グループの鉄道やショッピングで様々

なサービス、特典が受けられる『WESTER ポイント』の 2 つの会員プログラムに加盟しています。どちらも入

会金・年会費は無料で、たまったポイントは対象施設にてご利用いただけます。 

■詳しくは下記の URL よりご覧ください。 

https://www.hotels.westjr.co.jp/member/ 

 

https://www.hotels.westjr.co.jp/member/

