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2025年 3 月 17 日 
報道関係各位                     株式会社ジェイアール西日本ホテル開発 

株式会社ジェイアール西日本ホテル開発(京都府京都市下京区、代表取締役社長 伊勢正文)は、い
よいよ 4月 13日(日)に迫った大阪・関西万博の開幕と大阪デスティネーションキャンペーン(※)の
開催を記念し、2025 年 4月 1日(火)～6月 30 日(月)の期間中、展開する JR 西日本ホテルズ 11 ホテ
ルにおいて「大阪・関西万博へ行こう！ごっつ旨い大阪グルメフェア」を開催いたします。 

 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
歴史と文化に根ざした食の宝庫「大阪」。本グルメフェアは、大阪の食材や下町に花開いた豊かな

食文化を紹介し、大阪・関西万博の開催で盛り上がる大阪の魅力を再発見いただくことを目的に企画
いたしました。 
期間中は 11 ホテルにおいて、“天下の台所”と言われる大阪のご当地グルメや、関西の食材を使用し

各ホテルのシェフが趣向を凝らした料理を提供いたします。 
 
■大阪のモノづくりの逸品や関西エリアのホテル利用券が当たる！プレゼント 
条件を満たして対象商品をご利用いただいたお客様の中から抽選で合計 100 名様に、大阪の魅力や

文化をさらに感じていただける賞品のプレゼントをご用意しております。“モノづくりの街”としても名
高い大阪で、優れた技術と創造力にあふれた製品として大阪府知事が認定した製品が当たる「大阪製
ブランド認定製品コース」と JR西日本ホテルズの関西エリアのホテルで使えるペア宿泊券・食事券が
当たる「関西エリア ホテル満喫コース」の 2 つのコースからお選びいただけます。 
本グルメフェアをきっかけに“天下の台所”大阪の食文化をお楽しみいただくとともに、大阪・関西万

博へぜひ足をお運びいただき、活気付く大阪・関西の魅力をご体感ください。 
 
■大阪・関西の歴史や食材を体感いただける料理の数々を提供 

 2024 年 7月開業の新ホテル「THE OSAKA STATION HOTEL, Autograph Collection」では、全 
13 品の鉄板焼のフルコース「大阪 TIME」をご用意いたします。コースのはじめを飾るのは印象的な
プレゼンテーションの「大阪タルト」。築城当時の大阪城で、石垣に使用されていたとされる庵治石
を器に見立て、大阪産の卵を使用したタルトを大胆に盛り付けました。 
また、ホテルグランヴィア京都では、大阪のソウルフードである粉もんの代表「イカ焼き」をオマ

ージュしたピッツァや京都産豚肉のマセレなど、大阪をはじめ関西の食材を使用したグルメを食べ放
題でお楽しみいただけます。 

11のグループホテルで大阪・関西の旨いもんを堪能 ! 
「大阪・関西万博へ行こう！  ごっつ旨い大阪グルメフェア」  

～大阪・関西万博ならびに大阪デスティネーションキャンペーン開催記念～ 
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その他のホテルにおいても、大阪らしいメニューをお楽しみいただける朝食バイキングをはじめ、
フレンチや鉄板焼など多彩なジャンルの料理や、スイーツ、地酒などのご当地ドリンクをバラエティ
豊かに取り揃えます。 

 
 
 

 
 
■対象ホテルならびに商品一例 ※表示価格は全て消費税・サービス料を含みます。 
◇聞いて、香って、味わって、今ここで楽しむ新コース 
THE OSAKA STATION HOTEL, Autograph Collection「大阪 TIME」 
 

 
 
 
 

  
 
◇日本の四季とアルザスワインのマリアージュ 
ホテルグランヴィア大阪 「ムニュ メルシー」(ランチ)、「ムニュ エトワール」(ディナー) 
 

 
 
 
 

 
 
 
◇関西 2 府 4 県の食材を使ったメニューや郷土料理を食べ放題で満喫 
ホテルグランヴィア京都「関西のうまいもん、ええとこどり！グルメ EXPO～大阪・関西万博開催記念フ
ェア～ディナーバイキング」 
 

 
 
 
 

 
 
 
◇大阪×和歌山食材のコラボレーション 
ホテルグランヴィア和歌山「おいでや、いこら 味じまんコース」 

 
 
 

 
 
 
 
 
 
 

大阪・関西万博へ行こう!ごっつ旨い大阪グルメフェア 概要 

鉄板焼コース『大阪 TIME』の創意を凝らした料理を通じて、季節とともに
移り変わる大阪産の食材、戦国～江戸期に大いに花開いた歴史の厚み、現代
大阪が持つユーモアや自由闊達なカルチャーを感じていただけます。 
【店舗】鉄板焼「瑞」 
【価格】45,000 円 
【詳細】https://osakastation-hotel.jp/news-topics/119/ 

フランス料理の古典的な技法に、シェフの自由な発想とフェアネスなエッ
センスを加えたお料理に合わせて、今注目のフランス アルザス地方のワイ
ンをご用意します。 
【店舗】フレンチレストラン「フルーヴ」 
【価格】8,500 円(ランチ)、18,000 円(ディナー) 
【詳細】https://www.granvia-osaka.jp/feature/000047 
 

大阪名物「イカ焼き」をオマージュしたピッツァや京都産豚肉のマセレ、奈良の
吉野葛入りわらび餅など、大阪を中心に関西 2 府 4 県の食材や名物料理、郷土
料理の「おいしい」を集めたグルメ EXPO を開催します。 
【店舗】カフェレストラン「ル・タン」 
【価格】大人平日 7,900 円、土日祝日 9,000 円  
小学生 3,900 円 ３歳以上～小学生未満  1,900 円 
【詳細】https://www.granvia-kyoto.co.jp/restaurant/letemps/menu/1678/ 

大阪産なにわ黒牛のもも肉のステーキと和歌山産梅真鯛のバプールがメインのコース
をご用意しました。大阪と和歌山の味をお楽しみください。 
【店舗】ホテルズカフェ「パスワード」 
【価格】6,600 円 
【詳細】https://www.granvia-wakayama.co.jp/event/299/ 
 

https://www.granvia-osaka.jp/feature/000047
https://www.granvia-wakayama.co.jp/event/299/
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◇朝食に期間限定でご当地メニューが登場！ 
ホテルヴィスキオ京都 「朝食バイキング」 
 

 
 

 
 
 
 
◇大阪のご当地グルメを朝食バイキングでお楽しみいただけます 
ホテルヴィスキオ尼崎「朝食バイキング」 
 

 
 

 
 
 
 
◇大阪・関西・日本を味わえる、食のエンターテイメント 
ホテルヴィスキオ大阪「大阪・関西の食×イタリアンランチブッフェ」 
 

 
 

 
 
 
 
 
◇大阪スパイスカレーに農家「坂ノ途中」の温野菜をトッピング 
梅小路ポテル京都「スパイスカレー」(土･日･祝限定ランチブッフェ内にて) 
 

 
 

 
 
 
 
 
◇大阪の地酒を使用した大人なケーキ 
奈良ホテル「大人の純米吟醸ケーキ」 
 

 
 

 
 
 
 
 
 
 

朝食バイキングにて、ホテルヴィスキオ京都の自慢の定番料理に加え、大阪のご当地メ
ニュー「串カツ」「たこ焼き」「肉吸い」をご用意いたします。 
【店舗】ヴィスキオガーデン 
【価格】お一人様 3,500 円、3～12 歳 1,750 円 ※2 歳以下無料 
【詳細】https://www.hotelvischio-kyoto.jp/dining/breakfast/ 

朝食バイキングにて、「たこ焼き」「串カツ」「きつねうどん」の大阪ご当
地メニューをご用意いたします。 
【店舗】カフェ＆レストラン「ウエストリバー」 
【価格】大人 2,420 円、小学生 1,320 円、未就学無料 
【詳細】https://www.hotelvischio-amagasaki.jp/news/detail.php?id=381  

大阪・関西近郊の食材やご当地グルメをイタリアンにアレンジしたメニューを
ブッフェ形式でご用意。粉もん文化を伝えるピンサや串カツや近江牛のすき焼
き丼など、シェフ自慢の創作料理を取り揃えます。 
【店舗】イタリアンキッチン「ヴェルデ カッサ」 
【価格】＜平日＞大人 2,700 円、小学生 1,600 円、幼児 800 円 

＜土日祝日＞大人 3,000 円、小学生 1,800 円、幼児 900 円 
【詳細】https://www.hotelvischio-osaka.jp/restaurant/vc/02/000115 
 

多様なスパイスの深みある風味が特徴の大阪スパイスカレーをホテルシェフ
がアレンジしたカレーソースに、坂ノ途中の鮮やかな温野菜をトッピング。見
た目の美しさ、香りの豊かさ、そして味の深みが同時に楽しめる一品です。 
【店舗】レストラン 
【価格】13 歳以上 3,630 円、6～12 歳 2,420 円、3～5 歳 1,210 円 
【詳細】https://www.potel.jp/kyoto/information/460/ 
 

大阪府豊能郡能勢町の秋鹿酒造の「秋鹿 純米吟醸 歌垣」を使用したケーキを
ご用意いたします。日本酒を生地にたっぷりと含ませ、まろやかで豊かな味わ
いが口の中で広がるケーキをご堪能ください。 
【店舗】ティーラウンジ 
【価格】単品：1,000 円、ケーキセット：2,300 円～ 
【詳細】https://www.narahotel.co.jp/topics/328/ 
 

https://www.hotelvischio-kyoto.jp/dining/breakfast/
https://www.hotelvischio-amagasaki.jp/news/detail.php?id=381
https://www.hotelvischio-osaka.jp/restaurant/vc/02/000115
https://www.potel.jp/kyoto/information/460/
https://www.narahotel.co.jp/topics/328/
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◇香りや風味は、まるでチョコレートそのもの 
ホテルグランヴィア岡山 「カカオ BLACK IPA」 
 

 
 

 
 
 
 
◇大阪名物「豚まん」などを瀬戸内食材を使用してアレンジ 
ホテルグランヴィア広島 ①「天津飯」②「黒酢豚」③「自家製豚まん」 
 

 
 

 
 
 
 
■期間 

2025年 4 月 1日(火)～6月 30 日(月) 
※ホテルグランヴィア大阪・ホテルグランヴィア岡山は、上記以外のレストランでも商品をご用意しております。 

 ※提供時間ならびにその他詳細については JR 西日本ホテルズのフェア特設ページをご覧ください。  
 
■グルメフェア特設ページ：https://www.hotels.westjr.co.jp/campaign/osaka-restaurant/ 
 
 
 
■応募条件 
①グルメフェア対象商品を含む、一会計 5,000円(税金・サービス料込)以上ご利用の方 
②ホテルヴィスキオ京都・ホテルヴィスキオ尼崎 
朝食付き宿泊プランをご予約のうえご利用いただいた方 

 
■応募期間 
 2025 年 4月 1 日(火)～6 月 30 日(月)23：59まで 
 
■応募方法 
 ①フェア期間中に応募条件を満たした商品(上記応募条件①もしくは②)をご利用ください。 
 ②ご利用時にお渡しする応募用紙に記載されている二次元コードから応募ページにアクセスいただ 

き、「大阪製ブランド認定製品コース」または「関西エリア ホテル満喫コース」どちらかを選択 
の上ご応募ください。 

※大阪製ブランド認定製品の種類や色味、およびホテル利用券の種類はお選びいただけません。 
 

■賞品・当選人数 
【大阪製ブランド認定製品 コース】…合計 68 名様 
◇光箱® (有限会社種村建具木工所)…1名様 
◇amiMono（アミモノ）ラック(共和鋼業株式会社)…2名様 
◇NOKORI-FUKU のこり福(袋谷タオル合資会社)…5名様 
◇桐杯タンブラー・ぐい呑み 各種(株式会社留河)…10 名様  
◇ナピュア® フォールディング ミラー(堀内鏡工業株式会社)…30 名様 

大阪・関西の魅力を再発見！ 2コースから選べるプレゼント 

大阪で好んで食べられる中国料理を、具材に瀬戸内食材を使用するなど、「煌
蘭苑」風にアレンジいたしました。料理長 山本が心を込めて仕上げた三品
を、ぜひこの機会にお召し上がりください。 
【店舗】中国料理「煌蘭苑」 
【価格】①2,400 円、②2,900 円、③430 円(1 個) 
【詳細】https://www.hgh.co.jp/rest/kohranen/plan/002672.html 

大阪・枚方(ひらかた)の「THE HOTANI CRAFT BREWERY」が造る、チョコレート
を製造する行程で出るカカオハスク（殻）を副原料として使用し、カカオの香りと IPA
の苦味が融合したクラフトビール。 
【店舗】ダイニング＆バー「アプローズ」 
【価格】1,800 円 
【詳細】https://www.granvia-oka.co.jp/event-info/30643/ 
 

https://www.hotels.westjr.co.jp/campaign/osaka-restaurant/
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◇OMOSHIROI BLOCK | SHAPE | Osaka Castle・Takoyaki 
OMOSHIROI PETALS | Sakura -Osaka-(株式会社トライアード)…20 名様 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 

 
 
 
【関西エリア ホテル満喫コース】…合計 32 名様 
◇ペア宿泊券…17 名様 
[対象ホテル]  
ホテルグランヴィア京都、ホテルグランヴィア大阪、ホテルグランヴィア和歌山 
ホテルヴィスキオ京都、ホテルヴィスキオ大阪、ホテルヴィスキオ尼崎 
奈良ホテル、梅小路ポテル京都(各 2名様) 
THE OSAKA STATION HOTEL, Autograph Collection(1名様) 
 
◇ペアランチ券…9 名様 
[対象ホテル] 
ホテルグランヴィア京都、ホテルグランヴィア大阪、ホテルグランヴィア和歌山 
ホテルヴィスキオ大阪、梅小路ポテル京都 
THE OSAKA STATION HOTEL, Autograph Collection、奈良ホテル (各 1名様) 
ホテルヴィスキオ尼崎(2 名様) 
 
◇ペアディナー券…5名様 
[対象ホテル] 
ホテルグランヴィア京都、ホテルグランヴィア大阪、奈良ホテル、梅小路ポテル京都 
THE OSAKA STATION HOTEL, Autograph Collection(各 1 名様) 
 
◇ペアアフタヌーンティー券…1名様 
[対象ホテル] 
 THE OSAKA STATION HOTEL, Autograph Collection 
 
 
■当選発表 
 当選者の発表は、当選者へのメールを持って代えさせていただきます。(7 月中旬予定) 
 
 

光箱® (有限会社種村建具木工所) 

OMOSHIROI BLOCK | SHAPE | 
 Takoyaki(株式会社トライアード) 

amiMono（アミモノ）ラック 
(共和鋼業株式会社) 

響きぐい呑み(株式会社留河)  

NOKORI-FUKU のこり福 
(袋谷タオル合資会社) 

ナピュア® フォールディング ミラー
(堀内鏡工業株式会社) 

客室(イメージ) 

ランチ・ディナー(イメージ) 

アフタヌーンティー(イメージ) 
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(※)大阪デスティネーションキャンペーンについて 

 
 
 
 
 
 
 
 
【JR 西日本ホテルズについて】 

JR 西日本ホテルズは、JR 西日本グループとして、現在 5 ブランド、13 ホテル（4,038 室）を展開するホ
テルグループです。 
「上質な旅の基点」として、京都、岡山、広島など新幹線およびターミナル駅直結の安心感を基盤に、地

域と共にお客様を魅了するフルサービス型のホテルグランヴィア、「スマートな旅の基点」として、京都、
大阪、尼崎など駅への抜群のアクセスと先進的なサービスを提供する宿泊主体型のホテルヴィスキオ、創業
1909 年、時空を紡ぎ、今なおノスタルジックな世界観を提供する奈良ホテル、そして、価値ある出会いが
行き交うコミュニティ型の梅小路ポテルなど、多彩なブランドを展開しています。2024 年 7 月「時空（と
き）を超える旅の基点」として新ブランドホテル「THE OSAKA STATION HOTEL, Autograph 
Collection」が加わり、唯一無二の新たな物語を紡ぎます。 
「駅」から始まり誠実に積み重ねてきた信頼を発展させ、地域と共に、お客様一人ひとりの豊かな人生を

広げ、これからも、世界に誇れるサービス水準をめざし、旅の魅力や人々の繋がりを創り続けます。 
 
 
 
 
 
 
 
 
 

株式会社ジェイアール西日本ホテル開発 
〒600-8216 京都府京都市下京区烏丸通塩小路下ル JR 京都駅中央口 
TEL: 075-344-8888   FAX: 075-344-4400  https://www.hotels.westjr.co.jp/ 

■このリリースに関するお問い合わせ先 
株式会社ジェイアール西日本ホテル開発 営業戦略部 
TEL：06-7655-1600  FAX：06-7655-1700 
担当者名：西尾 萌音 E-mail：m_nishio@granvia-kyoto.co.jp 
  
 

 

JR西日本ホテルズが加盟する会員プログラムについて 
 

JR 西日本ホテルズでは、全国の JR ホテルグループのご宿泊料金の割引など、対象ホテル・レス
トランがより便利にお得にご利用いただける『JR ホテルメンバーズ』と、JR 西日本グループの鉄道
やショッピングで様々なサービス、特典が受けられる『WESTER ポイント』の 2 つの会員プログラ
ムに加盟しています。どちらも入会金・年会費は無料で、たまったポイントは対象施設にてご利用
いただけます。 

 

デスティネーションキャンペーン(DC)とは、JR グループ 6 社(北海道、
東日本、東海、西 日本、四国、九州)が地元自治体や観光事業者と一体とな
って地域の魅力を発信し、全国から誘客を図る国内最大級の観光キャンペ
ーンです。3 カ月ごとに対象地域が移り、1 年を通して日本各地で続けられ
ています。大阪・関西万博が開催される 2025 年 4 月～6 月の期間中は「来
てな！オモロイがいっぱい大阪旅」をコンセプトに、歴史、文化、食、エン
ターテインメントなど、「オモロイ」大阪 DC が開催されます。 

https://www.hotels.westjr.co.jp/
mailto:m_nishio@granvia-kyoto.co.jp

